
 

 

 

Menu Dégustation 

 

 

Tartalette aux petits pois de saison, ragoût crémeux de tripes de morue et truffes 

Oursin de printemps au boudin noir et menthe fraîche 

Asperges blanhes cuites dans du chocolat blanc avec mayonnaise d’huîtres, praline au romesco et oeufs de 

truite et ‘chipa’ de fromage bleu 

Saint-Jacques rôties au beurre de thym, tomates rôties, raisins secs et écume de pomme de terre au piment 

jaune 

Filet de thon au dashi, umami aux tomates, glace au maïs et touche de wasabi 

Poisson du marché légèrement mariné, calamars confits et conichons 

Filets de boeuf au whisky et carottes au cumin 

Table de fromages artisanaux avec confitures, fruits secs et fruits frais 

Cocktail refraîchissant 

‘Torrija’ caramelisé avec sorbet mandarine et carotte 

Beignets au vent avec confiture de lait 

 

 

120 € 

(TVA inclus) 


