
 

 

 

Menu du Marché 

 

Asperges blanhes cuites dans du chocolat blanc avec mayonnaise d’huîtres, praline au romesco 

et oeufs de truite et ‘chipa’ de fromage bleu 

 

Poisson du marché légèrement mariné, calamars confits et conichons 

Filets de boeuf au whisky et carottes au cumin 

Cocktail refraîchissant 

‘Torrija’ caramelisé avec sorbet mandarine et carotte 

Beignets au vent avec confiture de lait 

Table de fromages artisanaux avec confitures, fruits secs et fruits frais (supplément 15€) 

 

 

 

65 € 

(TVA inclus) 


