
 

 

 

 

 

ENTRÉES 

Salade de champignons marinés, poivrons rôtis, poulet fermier et grenade  18.50 € 

Salade de saisn (potiron, roquefort, figue, cresson et noix)     16.90 € 

Carpaccio de pieds de porc, pomme rôtie, pignons de pin, foie et pousses  19.90 € 

Tartare de crevettes et bar aux cornichons et micromezclum    23.50 € 

Terrina de foie faite maison avec pâte de coing et noix     26.90 € 

Cannelloni de viane rôtie aux cèpes et truffe bechamel     23.50 €  

Cannelloni d’aubergine avec houmous et vinaigrette orientale, sesame et tomate 16.90 € 

Anchois locaux avec pain à l’huile d’olive       21.50 € 

Croquettes de poulet rôti          17.50 € 

Jambon ibérique (coupé au couteau)        26.80 € 

Pain de coca à l’huile avec tomate          4.50 € 

Supplément de pain             1.50 

 

 



 

 

 

 

PLATS PRINCIPAUX 

Cabillaud confit avec ragôut de pois chiches, champignons et tripes de cabillaud 30.90 € 

Turbot farci à la mousseline de crevettes et sauce verte     35.80 € 

Bar grillé à la crème de courgettes, girolles et cèpes sautés     36.90 € 

Filet de bœuf grillé avec purée de marrons, patate douce et sauce au foie  31.90 € 

Lingot d’gneau désossé aux figues confites et truffe      33.90 € 

Magret de canard au chutney de pêches, rédutction de porto, orange et de soja 28.90 € 

Riz crémeux aux homard (min. 2 pax)          PSM 

 

DESSERTS 

Rubis de pistache caramélisée avec sa pointe de sel et de chocolat blanc  13.50 € 

‘Tocinito de cielo’ (pouding aux oeufs et sirop aux fruits de la passion), meringue  

glacé et gelée de gingembre         12.50 € 

Chocolates crémeux et café glacé        11.50 € 

Lingot de biscuit aux figues avec gelée de marrons, crumble et chocolat (70%) chaud  10.90 € 

‘Piña colada’ Casa Granados          11.50 € 


