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Menú Degustación 

 

 

Tartaleta de guisantes de temporada con guisado meloso de tripita de bacalao y trufa 

Erizo de primavera con butifarra negra y menta fresca 

Espárrago blanco cocido en chocolate blanco con mayonesa de ostras, praliné de romesco y huevas de 

trucha mas chipa de queso azul 

Vieira rustida en mantequilla de tomillo, tomate asado, pasas y espuma de patatas con aji amarillo 

Lomo de atún con dashi, umami de tomate, helado de maíz y toque de wasabi 

Pesca del día en escabeche ligero, calamar confitado y encurtidos 

Filetitos de ternera al whisky con zanahoria al comino 

Tabla de quesos artesanos con mermeladas, frutos secos y fruta fresca  

Cóctel refrescante 

Torrija caramelizada con sorbete de mandarina 

Buñuelos de viento con dulce de leche 

 

120 € 

(IVA incluido) 


