
 

 

 

PARA COMPARTIR 

Jamón de bellota ibérico cortado a mano y pan de cristal  28€ 

Tabla de quesos con mermeladas de la casa  22€ 

Anchoas “Don Bocarte” con pan de cristal  21€ 

Atún rojo salvaje “Don Bocarte”, bouquet de lechugas y salsa de ajedrea y perlas  18€ 

Foié a la sal con gelé de higos  23€ 

Pan de cristal con tomate  4€ 

 

ENTRANTES 

Ensalada de la huerta  12€ 

Hummus de remolacha, crudités y bizcocho de sésamo  16€ 

Endivia escabechada con cremoso coliflor y pimiento asado  17€ 

Presa de Angus curada en casa, queso “Roque Blanques” y sal de limón  19€ 

Carpaccio de Gamba de Palamós, mayonesa de azafrán y sal negra  28€ 

Cremita de ajoblanco con vieiras salteadas al tomillo y caviar  23€ 

Ravioli de gambita de Blanes y moluscos con espuma de parmesano al perejil y suquet 

ligero  21€ 

Cazuelita de arroz con liebre y judía de mar  23€ 

 

 

 



 

 

 

PESCADOS 

Pesca del día con su guarnición  S/M 

Caballa flambeada sobre verduras escalivadas y cebolla tierna  19€ 

Lomo de merluza al cava con cigalitas de costa  23€ 

Guiso de rodaballo al estilo de Tossa  28€ 

 

CARNES 

Lengua estofada en salsa de zanahoria de la Carmen  18€ 

Tira de lomo bajo (Angus) y cebolla tierna como una ensalada  38€ 

Carre de cordero con nectarinas y salsa de queso de cabra  29€ 

Tosta de solomillo estilo Rossini   30€ 

Pichón en 2 cocciones con su jugo, su parfait y pan especiado  28€ 

 

POSTRES 

“La panacota” con tartar de frutas de verano  9€ 

Fresones del Maresme en texturas con espuma de leche de coco merengada      10€ 

Tarta de queso clásica  10€ 

Crema de chocolate con nubes de Chantilly  10€ 

Brownie blanco Can Sophia con helado de chocolate  12€ 

Helados variados (precio por bola)  3€ 

 


