
 

 

 

Menú Degustació 

 
 

Tartaleta de pèsols de temporada amb guisat melós de tripes de bacallà i tòfona 

Eriçó de primavera amb botifarra negra i menta fresca 

Espàrrec blanc cuit en xocolata blanca amb maionesa d’ostres, praliné de romesco i ous de truita més 

‘chipa’ de formatge blau 

Vieira rostida en mantega de farigola, tomàquet rostit, panses i escuma de patates amb aji groc 

Llom de tonyina amb dashi, umami de tomàquet, gelat de blat de moro i toc de wasabi 

Pesca del dia en escabetx lleuger, calamar confitat i envinagrats 

Filets de vedella al whisky amb pastanaga al comí 

Taula de formatges artesans amb melmelades, fruits secs i fruita fresca  

Còctel refrescant 

‘Torrija’ caramelitzada amb sorbet de mandarina i pastanaga 

Bunyols de vent amb dolç de llet 

 

 

120 € 

(IVA inclòs) 


